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Cordoba, 11 de noviembre de 2019

Adjunto remito propuesta de curso FORMADOR EN VINOS GENEROSOS Y VINAGRES DE “MONTILLA-MORILES”
(M edicién), para su RENOVACION.

La segunda edicion 2018/2019 se celebré con éxito de asistencia.
Es por ello que SOLICITO su RENOVACION para el curso 2019/2020, con las mismas condiciones y contenidos de

la solicitud aprobada para la anterior edicion.

Atentamente,

Fdo.: Adolfo Pefia Acevedo
Director Académico

Edificio Principal Paraninfo. Campus Universitario de Rabanales. Cérdoba. 14071
Oficina de Orientacion Laboral de la ETSIAM. Teléfono: 957218448. Correo electronico: infoempleoeam@uco.es
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Impreso solicitud propuesta de Cursos de la Universidad de Cérdoba

Curso Académico 2019-2020

DATOS GENERALES Y DATOS ADMNISTRATIVOS

Denominacioén del Curso:

FORMADOR EN VINOS GENEROSOS Y VINAGRES DE “MONTILLA-MORILES”
lll edicion) :

Extensién del curso: (minimo 1 ECTS) Créditos ECTS: | 1,5 Horas lectivas: | 15 h presenciales
Horas: Tedricas Practicas
Presenciales 10h 15m 4h 45m

Distribucién horaria: Trabajo del alumno 225
Aula virtual
Practicas Externas

Direccion web: ENOA/Web ETSIAM/Web IDEP

Periodo lectivo: Comienza: 18/11/2019 Finaliza: |19/11/2019

. N° - minimo
L] .
N° maximo alumnado: |40 alumnade: 35

Periodo de preinscripcion: Desde 12/10/2019 Periodo de matriculacién: hasta 17/11/2019

Tipo de ensefianza: X Presencial [J semipresencial [ A distancia o Virtual
Sometido a Convenio: Ksi [] No

Practicas en empresas (si procede): [Isi Tipo ] No

Periodo de practicas (si procede): Comienza: Finaliza:

ldioma en el que se imparte la ensefianza: ‘ ESPANOL

Rama de conocimiento:

Artes y Humanidades
Ciencias

Ciencias de la Salud
Ciencias Sociales y Juridicas
Ingenieria y Arquitectura

(.

Universidad Coordinadora (si procede)

UNIVERSIDAD DE CORDOBA

Otras instituciones o entidades (si es un Estudio Propio interuniversitario o con participacién externa)

Otros participantes (centros, departamentos, Institutos, empresas, efc.)

Institucion: CONSEJO REGULADOR DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN PROTEGIDAS MONTILLA-
MORILES Y VINAGRE DE MONTILLA-MORILES

Contacto:  Enrique Garrido Giménez. Director Gerente.
{gerencia@montillamoriles.es)
Tel: (+34) 957 652 710
http://www.montillamoriles.es/
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Organo proponente (Centros, Departamentos, Institutos, Servicio Universitario, etc.). En el caso de ser un érgano
colegiado debe presentarse certificacion de su Secretario/a donde se indique en qué sesitn se aprobd la oferta
del Titulo propio)

ETSIAM: Prof. Rosa Gallardo Cobos. Directora ETSIAM

Director/a académico/a:

Prof. Adolfo Pefia Acevedo.
Departamento de Ingenieria Rural.
Area Proyectos de Ingenieria.

ir1peala@uco.es

Secretaria administrativa:
SECRETARIA DE DIRECCION ETSIAM.
Paraninfo Edificio de Gobierno, 3° planta, derecha
Campus Univ. de Rabanales
Ctra. Madrid-Cadiz Km. 396
14071-Cordoba

Tfno. 957218428
Fax 957218431
_e-mail: infoetsiam@uco.es

Lugar donde se desarrollaran las ensefianzas:

Centro de Interpretacion del Vino. Montilla (Cérdoba). _
Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen Protegidas Montilla-Moriles y Vinagre de Montilla-Moriles

Precio del Curso (minimo 12,62 €/crédito): 150,00 euros

Pago fraccionado: [Jsi  n°pagos (max. 4) X No

En caso de pago fraccionado
indicar periodos de vencimientos:

MEMORIA ACADEMICA

OBJETIVOS Y JUSTIFICACION DEL ESTUDIO PROPIO

El objetivo de este curso es la capacitacion técnica de equipos directivos (propietarios, directores, gerentes
y personal del sector de la restauracion y la Hosteleria (sumilleres, jefes de sala, maitres, cocineros, etc.),
personal de Enotecas, tiendas especializadas en la Denominacién de Origen y los Vinos y Vinagres de
Montilla-Moriles y estudiantes y profesionales de Enologia, que les asegure el adecuado grado de
conocimiento y les facilite una mejor prestacion de servicios a sus clientes en relacion a los Vinos y Vinagre
de Montilla Moriles, con especial incidencia en analisis sensorial, conservacion, servicio y maridaje.

IACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

Requisitos académicos (si procede)

Este Curso esta dirigido a:

* Propietarios y Directivos de establecimientos de Restauracion y Hosteleria.

* Sumilleres, jefes de sala, maitres, camareros y profesionales que desarrolien la actividad de servicio de
sala. -

+ Empleados de Enotecas, tiendas especializadas y distribuidores.

+ Cocineros con interés en los Vinos de Montilla-Moriles y sus aplicaciones gastronomicas.

* Estudiantes y profesionales con formacién en-Enologia.

-i-
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Del total de plazas ofertadas, si hay demanda, se reservaran 2 plazas para alumnos/as de las titulaciones
de Grado o doble Grado de Enologia de la Universidad de Cérdoba que estén matriculados en el presente
curso académico.

Es requisito haber realizado previamente el Curso Técnico de Especializacién en Vinos Generosos y Vinagres
de Montilla-Moriles

Criterios de admisién

ES REQUISITO HABER REALIZADO PREVIAMENTE EL CURSO TECNICO DE ESPECIALIZACION EN
VINOS GENEROSOS Y VINAGRES DE MONTILLA-MORILES

EN EL CASO DE QUE TRAS EL PERIODO DE PREISCRIPCION EXISTAN MAS SOLICITUDES QUE
PLAZAS SE SEGUIRAN LOS SIGUIENTES CRITERIOS DE SELECCION:

. 2 PLAZAS IRAN DESTINADAS A ALUMNOS DE LA ETSIAM DE LA UNIVERSIDAD DE
CORDOBA QUE CUMPLAN CON LOS REQUISITOS FORMATIVOS Y DE TITULACION

. SE VALORARA LA NOTA DEL EXPEDIENTE ACADEMICO DEL TITULO QUE OSTENTE
EL/LA ESTUDIANTE.

. SE VALORARA EL CV y EL INTERES POR EL CURSO.

. SE PODRAN MANTENER ENTREVISTAS CON LOS/AS ESTUDIANTES SOLICITANTES,
CON EL OBJETO DE VALORAR SU PREPARACION PREVIA Y SU MOTIVACION SOBRE EL
CURSO..

Becas y sistema de concesién (si procede)

SE OTORGARAN HASTA SIETE BECAS PARCIALES (50% DEL PRECIO DEL CURSO) DE LAS
CUALES DOS SERAN DESTINADAS A LOS SOLICITANTES DEL CUPO DE ALUMNOS
MATRICULADOS EN LA UNIVERSIDAD DE CORDOBA, ATENDIENDO A CRITERIOS DE RENTA Y
CON MEJOR EXPEDIENTE ACADEMICO COMO SEGUNDO CRITERIO.

(NOTA MEDIDA DEL EXPEDIENTE DEL TITULO QUE OSTENTE EN EL MOMENTO DEL ACCESO AL
CURSO).

IPLANIFICACION DE LA ENSENANZA

Competencias generales y especificas que los estudiantes deben adquirir durante el curso, y que sean
exigibles para otorgar el Diploma o Certificado (pueden consultarse en las Memorias y Guias de Grado)

- Capacidad para formar a técnicos en vinos generosos y vinagres de la DO-Montilla-Moriles.

- Adquirir un alto nivel de conocimiento de los Vinos y Vinagres de Montilla-Moriles y Capacidad para una
mejor prestacion de servicios a sus clientes en relacion a los Vlnos'y Vinagres de Montilla Moriles, con
especial incidencia en analisis sensorial, conservacion, servicio y mandaje

- Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y ambiental en smtonla
con la realidad del entorno humano y natural. ,

"- Ser capaz de dirigir y controlar la crianza y envejecimiento de los vinos sometidos a estos procesos, asi
como la elaboracién de vinos especiales, productos derivados y afines.

- Ser capaz de aplicar la reglamentacién y legislacién nacional e intemacional relacionada con el sector.

Programa del curso, calendario y horario. (Se especificaré claramente el horario previsto, distribuido diariamente o
por bloques, ariadiendo con todo detalle la distribucion temporal y titulos de los temas, su carécter obligatorio U
optativo, tedrico o practico, y el profesorado responsable de cada uno de ellos hasta completar el total respectivo d

os créditos. En el caso de que parte o toda la docencia se realice de forma no presencial se indicara el sistema d

tutorias que, obligatoriamente, se dotara para soporte del curso, especificando vias de comunicacion profesor-alumno;
tipo de actividades concretas que, de forma obligatoria, desarrollaran los alumnos como trabajos complementarios a
icontenido del curso, y sistemas de evaluacion de los mismos)

- EL PROGRAMA se estructura en 3 SESIONES, especificandose el caracter teérico o practico de cada
contenido.

- Todos las sesiones son obligatorias para todos los alumnos.

- En cada sesién se especifica los créditos ECTS, que se corresponderan siempre con 10 horas lectivas
presenmales + 15 horas de trabajo del alumno.

- Las sesiones presenciales teéricas se complementan con talleres, catas organoleptlcas y visitas a

- 1ii -
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09.00h
09.15h
10.15h

11.30h

13.30h

14.30h

17:00 h
18.00h

21.00h

09.30 h
12:00 h
13:30 h

14:30 h
15:00 h

Temario

bodegas como formacion practica.

Calendario
JORNADA 1 MANANA, de 9:00 a 14.30: 18 de noviembre de 2019.

JORNADA 1 TAI'\iDE, de 17:30 a 21:00: 18 de noviembre de 2019.
JORNADA 2 MANANA, de 9:30 a 15.00: 19 de noviembre de 2019.

12 DIA JORNADA MANANA (3h 15m teoria, 2h 15m préctica):

Recepcidn de los alumnos y entrega de documentacién

Repaso a los Conocimientos adquiridos en el curso de técnico

Cata de Vinos sin crianza de la DOP “Montilla-Moriles” (5-6 vinos)

Docente: Rocio Mérquez, Endloga

Didactica de La Formacion: fundamentos psicopedagdgicos y disefio de cursos aplicados al vino
MM :

Docente: Eva Hinojosa, Prof. Universidad de Cérdoba

Cata de Vinos Finos de la DOP “Montilla-Moriles”

Docente: Miguel.Cruz Marqués, Endlogo
Fin sesiones lectivas

12 DIA JORNADA TARDE (3h teoria, 1h practica):

Cata vertical de vinos dulces Pedro Ximénez de la DOP “Montilla-Moriles”
Docente: M2 Isabel Lopez Infante, Endloga

Didactica en la Cata. Elaboracién de material ]

Docente: José Ignacio Santiago, Endlogo y Eva Hinojosa, Prof. UCO

Fin sesiones lectivas ‘

22 DIA JORNADA MANANA (4h teoria, 1h 30m prictica):

Roll-play de formacién. Casos practicos
Docente: José Ignacio Santiago y Eva Hinojosa, Prof. UCO
Cata de Vinos especiales de la DOP “Montilla-Moriles”

Docente: José Ignacio Santiago, Endlogo
Examen tedrico

Entrega de certificados

Fin curso

Horas Lectivas teéricas presenciales: 10h 15m
Horas Lectivas précticas no presenciales: 4h 45m »
Précticas (22,5 h no presenciales): Trabajos individuales: Lectura de documentacion

Précticas en empresa u otros centros o entidades participantes (si procede)

Formas de control de asistencia:

- CONTROL DE ASISTENCIA MEDIANTE FIRMA

-iv -
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Tipo de evaluacion (diferenciando la evaluacién de la parte presencial y la no presencia):

EVALUACION CLASES PRESENCIALES: Examen tetrico.
- EVALUACION CLASES NO PRESENCIALES: Presentacién de las actividades Estudio, Busqueda de
Informacion, Ejercicios, Problemas, Casos)

ORGANIZACION ACADEMICA

Direccion:

Nombre y apellidos: Adolfo Pefia Acevedo N.I.F.: 30.5631.374 R
Categoria profesional: _ |Prof. Titular Universidad Titulacion: Dr. Ingeniero Agrénomo
Departamento: Ingenieria Rural Teléfono: 957 218571

E-mail: Irfpeala@uco.es Retribucién 0

Responsables para otras universidades participantes (s/ procede):

Nombre y apellidos: N.I.F.:
Categoria profesional: Titulacion:
Departamento: Teléfono:
E-mail: Fax:
Profesorado
Categoria
profesional,
Nombre y apellidos Titulacién (*) Universidad u | N°de horas aimpartir| Retribucién
Organismo de
procedencia
. : Doctor Ingeniero Bodegas Lagar
Miguel Cruz Marqués Agrénomo y Endlogo |Blanco 2 - 100,00 €
] Profesora
. 0 ILic. Ciencias Ayudante Doctora.
Eva Hinojosa Pareja Ealloeian Departamento de 5 250,00 €
Educacion. UCO
Rocio Marquez Ortega Endloga g(ﬁ!egas RObIg 2 100,00 €
José Ignacio Santiago Hurtado [Endlogo PROFESIONAL 2 100,00 €
Profesora
\Asociada.
- 7 Doctor Ingeniero Departamento de
Maria Isabel L6pez Infante Agrénomo y Enéloga [Bromatologia y 2 100,00 €
'Tecnologia de los
Alimentos. UCO
Consejo Regulador
v de la
Enrique Garrido Giménez Ingeniero Agréonomo  [Denominacién de 2 100,00 €
‘ Origen  Protegida
“Montilla-Moriles”

CONVENIOS CON EMPRESAS PARA LA REALIZACION DE PRACTICAS EXTERNAS (si procede)

Razdn social

CIF

Nombre y apellidos del
responsable

DNI del -

responsable

Contacto
(teléfono y e-mail)
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ESTUDIO DE VIABIIDAD ECONOMICA (para 40 alumnos matriculados)
INGRESOS

Conceptos: importes:
Por matriculas (n® alumnos 40 x importe plaza 150 € )" 6.000,00 €
WPor subvencion de la empresa u organismos
Otros conceptos (se determinaran)
Total ingresos 6.000,00 €
() Los Ingresos de matricula se efectuaran en el BSCH con el abonaré que obtiene cada alumno/a tras el proceso de matriculacion.
GASTOS
Conceptos: Importes:
Profesorado. Clases tedricas y practicas.® 750,00 €
Conferencias @ (indicar nombre, apellidos y retribucién de cada 0.00€
conferenciante) i
Material Docente y de practicas (debe desglosarse indicando la cantidad 2.082.50 €
destinada a cada gasto por este concepto) in
Material Ofimatico/Papeleria alumnos/as 1.800,00 €
Productos de cata 282 50
Inversiones en material inventariable y obras (debe desglosarse Yool
indicando la cantidad destinada a cada gasto por este concepto) ’
Gastos en viajes y dietas ) (relacionar el profesorado que cobrara por 0.00 €
este concepto indicando la cuantia correspondiente) .
Material de Admén., Secretaria y publicidad® (debe desglosarse indicando 1.821.25 €
la cantidad destinada a cada gasto por este concepto) .
Administracion vy Secretaria 1.620,00 €
Publicidad 201,25 €
Seguro de Accidentes (obligatorio) 0,00 €
Seguro de responsabilidad civil (cuando sea necesario) 0,00 €
Canon de Universidad de Cérdoba (756% de Ingresos totales) 900,00 €
Gastos de personal de admén. (en su caso) (indicar nombre, apellidos y 0.00 €
retribucion) ’
Becas (en su caso): 7 BECAS DEL 50 % 446,25 €
Otros gastos (especificar) (debe relacionarse cada gasto con su cuantia) 0,00 €
Total gastos 6.000,00 €
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Lugar y fecha (minimo, 3 meses de antelacién con relacion a la fecha de inicio):

Coérdoba,11 de noviembre de 2019

Firma del Director/fa académico/a: Firma y sello del 6rgano proponente:

(S [("
DIRECCICN Q?/

7 4
N %
Fdo: Prof. Adolfo Pefia Acdavedo Fdo: Prof. Rosa Gallardo Cobos (Dﬁé’é’t&!ﬂ@i‘smm
1
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