Esquema del Titulo de Enologia

30 créditos de Aplicacion y Trabajo Fin de Grado

27 créditos de Optatividad

123 créditos del Mdédulo Fundamental

60 créditos de Formacion Basica

Los médulos en los que se estructura el plan de estudios son los siguientes:

Médulos aprobados por Comision de Titulo y médulos propuestos por la UCO
penominacion Actierdos Comision de ECTS | Denominacién Médulo UCO ECTS
Médulo Basico 60 Médulo Basico 60
Médulo Fundamental: 84 Médulo Fundamental: 123
e Materia de Viticultura (24 ECTS) e  Materia de Viticultura (42 ECTS)
o Materia de Enologia (42 ECTS) e Materia de Enologia (57 ECTS)
o Materia Aspectos legales, sociales y o Materia de Aspectos legales,
econdmicos (18 ECTS) sociales y econémicos de
. (24ECTY)
Médulo de Aplicaciones y Trabajo Fin de | 30 Médulo de Aplicaciones y Trabajo Fin de 30
Grado: Grado:
e  Practicum (9 ECTS) e  Préacticas en empresa (12 ECTS)
e Trabajo Fin de Grado (9 ECTS) o Taller de cata (3 ECTS)
o Ampliacién y materias afines (12 e Elaboracion de proyectos en
ECTS) Enologia (6 ECTS)
e Trabajo Fin de Grado (9 ECTS)
Optatividad: Reconocimiento art. 12.8 RD 6 Optatividad 07
1393/2007
TOTAL 180 | TOTAL 240

Cada uno de los mddulos sefialados se organiza en materias, y éstas en asignaturas. Asi, la asignatura es la
unidad formativa y organizativa en este Plan de Estudios. La distribucion de modulos, materias y asignaturas se
recoge en la siguiente Tabla:

GRADO EN ENOLOGIA
Médulos Materias Asignaturas ECTS
Matematicas Matematicas 9
Métodos y paquetes estadisticos 6
Fisica Fundamentos de Fisica 9
Maédulo Basico Quimica Quimica General 6
Ampliacién de Quimica y Bioquimica 6
60 ECTS Biologia Bases bioldgicas de la produccién agraria 6
Biogquimica Bioquimica 6
Empresa Economia y Empresa 6
Geologia Geologia y Climatologia 6




Botéanica agricola

N~
()]

Fundamentos de Fisiologia vegetal 45
Edafologia 45
Viticultura Bases de la viticultura 45
Electrotecnia 45
42 ECTS Viticultura 6
Proteccion del cultivo de la vid 4,5
Mecanizacion de la vid 4,5
Recursos genéticos y mejora de la vid 45
Quimica enolégica 9
) Anélisis y control quimico enoldgico. 6
Modulo Fundamental Bioquimica y biotecnologia enoldgica 6
Microbiologia y biotecnologia industrial. 6
123 ECTS Enologia Ingenieria y Tecnologia Enoldgica 6
57 ECTS Prqcesos tecnolégicps y asgg_uramiento dela 6
calidad en la Industria Enolégica
Instalaciones y equipos auxiliares 6
Ciencia y tecnologia del medio ambiente 6
Crianza y elaboraciones especiales 6
Comercializacion y regulacion del mercado 6
Aspectos legales, sociales y | vitivinicola
econdmicos Economia de la empresa vitiviniocla 6
24 ECTS Estrategias del sistema agroalimentario 6
Normativa, legislacion y cultura Vitivinicola 6
) o Practicum Practicas en empresa 12
Médulo Aplicaciones Taller de Cata 3
y Tragigczl zll‘l de 21ECTS Elaboracion de proyectos en Enologia 6
Trabajo Fin de Grado
30 ECTS 9ECTS Trabajo fin de Grado 9
Métodos Estadisticos Aplicados con 4
5
Ordenador
Métodos Biolégicos para el Control de Plagas | 4,5
Optimizacién Biologica del Medio Agrario 45
Inglés 4,5
Quimica Agricola y Medio Ambiente 45
Médulo Optatividad Optatividad Alteraciones Quimicas. Aditivos Alimentarios | 4,5
El vinagre de vino 45
(27 ECTS) 27 ECTS :
Tratamiento de Aguas Residuales en 45
Industrias Vitivinicolas y Derivadas ’
Caracterizacién y Tratamiento de los Vertidos 45
de la Industria Vitivinicola y Afines ’
Sistemas de Gestién Integrados en las
e 45
Empresas Vitivinicolas
Quimica Avanzada de Compuestos
- - 45
Organicos Enoldgicos
Agricultura Ecoldgica 4,5




Respuestas de las plantas a factores

) 45
ambientales adversos
Cata Avanzada de vinos 4,5
Automatizacién y Control de procesos 45
agroindustriales ’
Gestion de Cooperativas Agrarias 45

Los créditos comunes con el Grado en Ingenieria Agroalimentaria y del Medio Rural (ltinerario Ingenieria
Alimentaria), suponen 120 ECTS que incluyen 9 ECTS de asignaturas optativas. Dentro de estos 9 ECTS se
consideran los 6 ECTS de reconocimiento de créditos referidos en el articulo 12.8 del Real Decreto 1393/2007.

GRADO EN ENOLOGIA. ECTS COMUNES CON EL GRADO DE INGENIERIA AGROALIMENTARIA Y DEL

MEDIO RURAL, ITINERARIO INGENIERIA ALIMENTARIA.

Médulos Materias Asignaturas ECTS
Matematicas Mateméticas 9
Métodos y paquetes estadisticos 6
Fisica Fundamentos de Fisica 9
Médulo Bésico Quimica Quimicq ,General _ I 6
54 ECTS . ’ Amphacpn Qe‘mewa y B|qu|m|ca” 6
Biologia Bases bioldgicas de la produccion 6
agraria
Empresa Economia y Empresa 6
Geologia Geologia y climatologia 6
Viticultura Botanica agricola _ 4.5
Fundamentos de Fisiologia vegetal 45
Electrotecnia 45
18 ECTS Edafologia 45
Enologia Microb@ologia y biotecnologia 6
industrial.
Médulo Fundamental Ciencia y tecnologia del medio
48 ECTS 12ECTS ambiente 6
Comercializacion y regulacion de los 6
Aspectos legales, sociales y mercados agrarios
econdmicos Gestion comercial y valoracion de| 6
empresas agroalimentarias
18 ECTS Estrategias del sistema 6
agroalimentario
Médulo de
Ir aﬁgjlclac:icllodneezya do Trabajo Fin de Grado Trabajo fin de Grado 9
9 ECTS
Automatizacién y Control de procesos 45
Médulo Optatividad . agroindustriales ’
9 ECTS Optativas - . .
Gestion de Cooperativas Agrarias 45




Distribucion temporal de asignaturas

Curso 1°
1er cuatrimestre ECTS |Caracter/Rama | 2° Cuatrimestre ECTS | Caracter/Rama
Matematicas Basica/Ciencias, |Matematicas Basica/Ciencias,
4.5/9 |Ingenieriay 4.5/9 |Ingenieria y
Arquitectura Arquitectura
Fundamentos de Fisica Basica/Ciencias, |Métodos y paquetes Basica/Ciencias,
4.5/9 |Ingenieria y | estadisticos 6 |Ingenieria y
Arquitectura Arquitectura
Quimica General Basica/Ciencias, |Fundamentos de Fisica Basica/Ciencias,
6 Ingenieria y 4.5/9 |Ingenieria y
Arquitectura Arquitectura
Bases Bioldgicas de la Basica/Ciencias, |Ampliacion de Quimica y Basica/Ciencias,
produccién agraria 6 Ingenieria y | Bioquimica 6 |Ingenieria y
Arquitectura Arquitectura
Geologia y Climatologia 6 Basica/Ciencias | Bioquimica 6 Basica/Ciencias
Salud
Economia y empresa 6 Basica/lngenieria
y Arquitectura
Total.......... 27 Total.......... 33
Curso 2°
1er cuatrimestre ECTS |Caracter/Rama | 2° Cuatrimestre ECTS |Caracter/Rama
Fundamentos de  Fisiologia 45 Obligatoria Botanica Agricola 45 Obligatoria
Vegetal ' '
Edafologia 4.5 |Obligatoria Bases de la Viticultura 45 | Obligatoria
Ciencia y tecnologia del medio 6 Obligatoria Economia de la Empresa 6 Obligatoria
ambiente Agroalimentaria
Quimica Enolégica 4.5/9 | Obligatoria Quimica Enolégica 4.5/9 | Obligatoria
Normativa, legislacion y cultura 6 Obligatoria Bioquimica y Biotecnologia 6 Obligatoria
vitivinicola Enolégica
Mecanizacion de la vid 4,5 |Obligatoria Electrotecnia 45 | Obligatoria
Total.......... 30 Total.......... 30
Curso 3°
1er cuatrimestre ECTS |Caracter 2° Cuatrimestre ECTS |Caracter
Viticultura 6 Obligatoria Microbiologia y Biotecnologia 6 Obligatoria
Industrial
Andlisis 'y Control  quimico 6 Obligatoria Instalaciones y  equipos 6 Obligatoria
Enolégico auxiliares
Comercializacién 'y regulacién 6 Obligatoria Recursos genéticos y mejora 45 Obligatoria
del mercado vitivinicola de la vid '
Ingenieria y Tecnologia 6 Obligatoria Proteccion del cultivo de la 45 Obligatoria
Enoldgica Vid ’
Estrategias del Sistema 6 Obligatoria Optativa 1 45 Obligatoria
Agroalimentario '
Optativa 2 45 |Optativa
Total.......... 30 Total.......... 30
Curso 4°
1er cuatrimestre ECTS |Caracter 2° Cuatrimestre ECTS |Caracter
Crianza y elaboraciones 6 Obligatoria Optativa 3 45 Optativa
especiales '
Procesos tecnoldgicos y Obligatoria Optativa 4 Optativa
aseguramiento de la calidad en 6 4,5
la industria enoldgica
Optativa 5 45 |Optativa
Taller de Cata 3 |Obligatoria Elaboracion de proyectos en 6 Obligatoria
Enologia
Practicas en empresa 12 | Obligatoria Trabajo Fin de Grado 9 Obligatoria
Optativa 6 45 |Optativa
Total.......... 315 Total.......... 28,5




El esquema que resume la propuesta de la ETSIAM para el doble titulo de Graduado en Ingenieria
Agroalimentaria (Itinerario Ingenieria Alimentaria) y Graduado en Enologia es el siguiente:

33 créditos de Aplicacion y Trabajo Fin de Grado

9 créditos de optatividad

24 créditos de complemento de formacion
en |AA

70,5 créditos de formacion fundamental
de Enologia

48 créditos de tecnologia especifica
IAA

12 créditos obligatorios de Complemento de formacion comun a la rama agraria

66 créditos de formacién comdn a la rama agraria

66 créditos de formacion basica

Estructura modular de la doble titulacion Graduado en Ingenieria Agroalimentaria (ltinerario
Ingenieria) y Graduado en Enologia. En total se cursan 316,5 ECTS en 5 cursos académicos.

DOBLE TITULACION: GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (ALIMENTARIA) Y GRADO EN
ENOLOGIA
Médulos Materias Asignaturas ECTS

Mateméaticas Matematicas 9

Métodos y paquetes estadisticos 6

Fisica Fundamentos de Fisica 9

Quimica Quimica General 6

Médulo Basico Ampliacién de Quimica y Bioguimica 6

Biologia Bases bioldgicas de la produccién 6

66 ECTS agraria

Bioquimica Bioquimica 6

Empresa Economia y Empresa 6

Geologia Geologia y Climatologia 6

Dibujo de Ingenieria Dibujo de Ingenieria 6
Bases Tecnoldgicas de la Botanica agricola 4.5
Médulo Comin a la produccion vegetal Fundame,ntos de Fisiologia vegetal 4,5
Rama Agricola 18 ECTS EQafoIogla 45
Fitotecnia 45

Ingenieria y Tecnologia de la
66 ECTS produccién animal Ingenieria y Tecnologia de la produccion |
6 ECTS animal




DOBLE TITULACION: GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (ALIMENTARIA) Y GRADO EN

ENOLOGIA
Médulos Materias Asignaturas ECTS
Ciencia y tecnologia del medio
ambiente Ciencia y tecnologia del medio ambiente | 6
6 ECTS
Resistencia de materiales y anélisis de 45
estructuras '
Ingenieria del medio rural uidtral]lica __ jg
otores y maquinas ,
30ECTS Electrotecnia 4,5
Cartografia y fotogrametria 6
Teledeteccion y analisis espacial 6
Gestion comercial y valoracion de la
empresa agroalimentaria Gestion comercial y valoracion de la 6
empresa agroalimentaria
6 ECTS
Médulo de Proyectos
complemento de 6 ECTS Proyectos 6
Formacion Comiin a — —
la Rama Agricola* Comercializacion y regulacion de o 3
mercados agrarios Comercializacion y regulacion de 6
mercados agrarios
12 ECTS 6 ECTS
. L Fundamentos de operaciones basicas en 6
Operaciones basicas y procesos Ingenieria Agroalimentaria
12 ECTS Operaciones basicas en industria 6
Agroalimentaria
Ingenieria para el control y
Médulo de Ingenieria y Tecnologia de los aseguramiento de productos y procesos 6
Tecnologia Alimentos agroalimentarios
especifica: Industrias 12ECTS Ingenieria de las industrias 6
Agrarias y agroalimentarias de origen vegetal
Alimentarias Ingenieria de las industrias 6
Ingenieria y disefio de las Industrias | agroalimentarias de origen animal
48 ECTS e Instalaciones auxiliares Ingenieria de disefio y operaci()n en 6
Industrias Agroalimentarias
18 ECTS PTI— .
Ingenieria Térmica en Industrias 6
Agroalimentarias
Construcciones agroindustriales ‘ . .
6 ECTS Construcciones agroindustriales 6
Médulo de Ingenieria del aprovisionamiento de
complemento de productos vegetales y animales | Ingenieria del aprovisionamiento de 6
Formacién en 6 ECTS productos vegetales y animales
Ingenieria — :
Alimentaria Ingenieria de las Instalaciones . )
Agroindustriales Ingehlerla d.e las Instalaciones 5
Agroindustriales
24 ECTS 6 ECTS
Microbiologia y biotecnologia
industrial Microbiologia y biotecnologia industrial. 6

6 ECTS




DOBLE TITULACION: GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (ALIMENTARIA) Y GRADO EN

ENOLOGIA
Médulos Materias Asignaturas ECTS
Estrategias del sistema Estrategias del sistema agroalimentario
agroalimentario 6
6 ECTS
Viticultura 6
Viticultura Proteccion del cultivo de la vid 45
19,5 ECTS Mecanizacion de la vid 4.5
Recursos genéticos y mejora de la vid 4.5
Quimica enolégica 9
Andlisis y control quimico enolégico. 6
. . Bioquimica y biotecnologia enoldgica 6
Modulo de Enologia Enologia Ingenieria y Tecnologia Enolégica 6
45 ECTS Procesos tecnologicos y aseguramiento 6
70,5 ECTS de la calidad en la Industria Enolégica
Instalaciones y equipos auxiliares 6
Crianza y elaboraciones especiales 6
Aspectos legales, sociales y
economicos Normativa, legislacion y cultura 6
6 ECTS Vitivinicola
Practicum Préacticas en empresa 12
Médulo de 15 ECTS Taller de Cata 3
T ﬁp."c:?wd“ez y g Trabajo Fin de Grado
rabajo Fin de Grado io fi
J 12 ECTS Trabajo fin de Grado 12
33 ECTS Elaboracion de proyectos de .
Enologia Elaboracién de proyectos de Enologia 6
Métodos Estadisticos Aplicados con 45
Ordenador ’
Métodos Bioldgicos para el Control de 45
Plagas ’
Optimizacién Biologica del Medio Agrario | 4,5
Inglés 45
Quimica Agricola y Medio Ambiente 45
Alteraciones Quimicas. Aditivos 45
Médulo Optatividad Optatividad Alimentarios ’
o ECTS 9 ECTS El vinagre de vino 4,5
( ) Tratamiento de Aguas Residuales en
BTG . 45
Industrias Vitivinicolas y Derivadas
Caracterizacién y Tratamiento de los
Vertidos de la Industria Vitivinicola y| 4,5
Afines
Sistemas de Gestién Integrados en las
e 45
Empresas Vitivinicolas
Quimica Avanzada de Compuestos
- . 45
Organicos Enologicos
Agricultura Ecoldgica 4,5




DOBLE TITULACION: GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (ALIMENTARIA) Y GRADO EN
ENOLOGIA
Médulos Materias Asignaturas ECTS

Respuestas de las plantas a factores

) 45
ambientales adversos
Cata Avanzada de vinos 45
Automatizacién y Control de procesos 45
agroindustriales ’
Gestion de Cooperativas Agrarias 45

Distribucion, créditos ECTS y caracter/rama de cada una de las asignaturas que integran el Plan de Estudios de la

Titulacién doble:

Curso 1°
1" cuatrimestre ECTS Caracter/Rama 2° Cuatrimestre ECTS Caracter/Rama
Matematicas 45 Basmg/(?lenmas, . Matematicas 45 Ba5|cg/C?|enC|as, .
Ingenieria y Arquitectura Ingenieria y Arquitectura
Fundamentos de Fisica 45 Basmg/(?lenmas, . Metodpg y paquetes 6 Ba5|cg/C?|enC|as, .
Ingenieria y Arquitectura | estadisticos Ingenieria y Arquitectura
Quimica General 6 Basmg/(;lenmas, . Fundamentos de Fisica 45 BaS|c‘a/C’)|enC|as,.
Ingenieria y Arquitectura Ingenieria y Arquitectura
Bases Biologicas de la produccion 6 Basica/Ciencias, Ampliacion de Quimica y 6 Basica/Ciencias,
agraria Ingenieria y Arquitectura | Bioquimica Ingenieria y Arquitectura
Geologia y Climatologia 6 Basica/Ciencias Dibujo en Ingenieria 6 Basica/Ciencias Salud
Economia v empresa 6 Basica/lngenieria y
y emp Arquitectura
Total.......... 27 Total.......... 33
Curso 2°
1¢" cuatrimestre ECTS Caracter | 2° Cuatrimestre ECTS | Caracter
Fundamentos de Fisiologia Vegetal 45 Obligatoria | Bioquimica 6 Obligatoria
Edafologia 45 Obligatoria | Fitotecnia/Bases de la viticultura 45 | Obligatoria
Hidraulica 45 Obligatoria | Electrotecnia 45 | Obligatoria
Ingenieria y tecnologia de la produccion animal 6 Obligatoria | Cartografia y Fotogrametria 6 Obligatoria
Motores y maquinas 45 Obligatoria | Botanica Agricola 45 | Obligatoria
Ciencia y tecnologia del medio ambiente 6 Obligatoria Resistencia de materiales y analisis de 45 | Obligatoria
estructuras
Quimica Enoldgica 4,5 Obligatoria | Quimica Enolégica 4,5 | Obligatoria
Total.......... 34,5 Total.......... 34,5
Curso 3°
1er cuatrimestre ECTS | Caracter [ 2° Cuatrimestre ECTS | Caracter
Fundgmgntos de.Operacllones Basicas en 6 Obligatoria Operaqones Sasmas en Ingenieria 6 Obligatoria
Ingenieria Agroalimentaria Agroalimentaria
Ingenieria del aprowswngmlento de 6 Obligatoria Ingenu_erla Termlca en Industrias 6 Obligatoria
productos vegetales y animales Agroalimentarias
Viticultura 6 Obligatoria | Bioquimica y Biotecnologia Enolégica Obligatoria
Andlisis y Control quimico Enolégico 6 Obligatoria | Gestién comercial y valoracién de la Empresa Obligatoria




Agroalimentaria
Normativa, legislacion y cultura vitivinicola 6 Obligatoria Ingenlerlla de las In§tala0|oqgs Agroindustriales/ 6 Obligatoria
Instalaciones y equipos auxiliares
Mecanizacion de la vid 45 Obligatoria
Tofal.......... 34,5 Tofal.......... 30
Curso 4°
1€ cuatrimestre ECTS | Caracter | 2° Cuatrimestre ECTS | Caracter
Teledeteccion y Analisis Espacial 6 Obligatoria icrobiol 5 | nd |
icrobiologia y Biotecnologia Industria i i
Construcciones Agroindustriales 6 Obligatoria gay g 6 Obligatoria
Ingenieria y Tecnologia Enoldgica 6 Obligatoria | Recursos genéticos y mejora de la vid 45 Obligatoria
romeralzaciony Regulacon deMereados | g | opigatora. | Poteccion del ulfivo de a Vid 45 | Ovligatoria
Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias , . - . . .
de Origen Vegetal 6 Obligatoria | Proyectos/Elaboracion de proyectos de enologia 6 Obligatoria
Ingen!ena dellas Industrias Agroalimentarias 6 Obligatoria | Optativa 1 45 Optativa
de Origen Animal
Total.......... 36 Tofal.......... 25,5
Curso 5°
1¢r cuatrimestre ECTS Caracter 2° Cuatrimestre ECTS Caracter
Ingenieria  para el control 'y
Crianza y elaboraciones especiales 6 Obligatoria aseguramiento de productos 'y Obligatoria
procesos agroalimentarios
Procesos tecnoldgicos y aseguramiento de la . , . o )
calidad en la industria enolégica 6 Obligatoria Ing?néerlta. de ADlser|1lo y ?peramones Obligatoria
Taller de Cata 3 Obligatoria en Industrias Agroalimentarias
Estrategias del sistema agroalimentario 6 Obligatoria Optativa 2 Optativa
Practicas en empresa 12 Obligatoria Trabajo Fin de Grado Obligatoria
Total.......... 33 Total.......... 28,5
Curso 4° (Optatividad)
1er cuatrimestre ECTS | Caracter 2° Cuatrimestre ECTS | Caracter
Inglés Optativa
Optimizacion  Bioldgica  del .
P . . J Optativa
Medio Agrario
Métodos Bioldgicos para el .
J P Optativa
Control de Plagas
Métodos Estadisticos Aplicados .
Optativa
con Ordenador
Gestion  de  Cooperativas .
. P Optativa
Agrarias
Alteraciones Quimicas. Aditivos .
. . a 45 Optativa
Alimentarios
Curso 5° (Optatividad)
1er cuatrimestre ECTS | Caracter 2° Cuatrimestre ECTS | Caracter
Cata avanzada de vinos 45 Optativa
El vinagre de vino 45 Optativa




Tratamiento de Aguas

Residuales en  Industrias | 4,5 Optativa
Vitivinicolas y Derivadas
Caracterizacion y Tratamiento
de los Vertidos de la Industria | 4,5 Optativa
Vitivinicola y Afines
Sistemas de Gestlc?rl\ !nt’egrados 45 Optativa
en las Empresas Vitivinicolas
Quimica Avanzada de
Compuestos Organicos | 4,5 Optativa
Enolégicos
Quimica Agricola 'y Medio .
Ambiente 4,5 Optativa
Respuestas de las plantas a

P , P 4,5 Optativa
factores ambientales adversos
Agricultura Ecolégica 45 Optativa
Automatizacion y Control de 45 Optativa

procesos Agroindustriales

Distribucion de créditos de la doble titulacion:

1. ECTS COMUNES A LAS DOS TITULACIONES: 120 ECTS (Incluye 9 ECTS de optatividad)

2. ECTS convalidables por acuerdo interno ETSIAM:

a. 4,5 ECTS de Fitotecnia (Ingenieria) con Bases de la Viticultura (Enologia) en ambos sentidos.

b. 6 ECTS de Proyectos (Ingenieria) con Elaboracién de proyectos de Enologia (Enologia), pero no en

sentido inverso.

c. 6 ECTS de Ingenieria de las Instalaciones Agroindustriales (Ingenieria) con Instalaciones y Equipos

auxiliares (Enologia)

TOTAL ECTS DE DOBLE TiTULO= 316,5 ECTS




